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PALETILLA IBÉRICA SÁNCHEZ ROMERO CARVAJAL (100 G) 
Sánchez Romero Carvajal Iberian Pork Shoulder (100 g)

QUESO BOFFARD ETIQUETA ROJA CON NUECES 
Y MEMBRILLO (200 G)
Red Label Boffard Cheese with Walnuts and Quince (200 g)

PATATAS MUY BRAVAS
Patatas “Muy” Bravas (Sautéed Potatoes served with Hot, Spicy “Bravas”: 
Traditional Paprika Tomato sauce)

CRUJIENTES BERENJENAS FRITAS Y MIEL DE CAÑA 
Crispy, Fried Aubergine Pieces served with Hummus and Cane Honey

NUESTRA TOSTÁ CRUJIENTE DE PAN DE CRISTAL
CON ESTURIÓN AHUMADO, PISTO Y ALIOLI CASERO (1 UD)
Our classic “Crystal Bread” (a Rustic Catalan-style Bread, Toasted with a Light, 
Airy Interior) served with Smoked Sturgeon, Ratatouille and Homemade 
Alioli (1 pc)

FLOR DE ALCACHOFAS DE RUFINO CON AJO PEREJIL, 
CREMOSO PURÉ DE PATATA, HUEVO Y JAMÓN (2 UDS)
Parsley and Garlic Rufino Artichoke Flower served with Creamy Mashed 
Potato, Egg and Ham (2 pieces)

NACHOS CON PICO DE GALLO, QUESO CHEDDAR 
Y GUACAMOLE 
Nachos with Guacamole, Cheddar Cheese and Pico de Gallo (a Mexican 
Uncooked, Zesty Tomato-based salsa) 

CRUJIENTES DE POLLO CON SALSA MIEL Y MOSTAZA
Crispy Chicken with a Honey Mustard Sauce

MELOSA ENSALADILLA RUSA CASERA CON 
HUEVO FRITO Y LANGOSTINOS
Homemade Russian salad (a Creamy, Tangy, Cubed Blend of Potatoes, Veg, Ma-
yonnaise and Meat) with Prawns 

ATÚN ROJO EN TARTAR, AGUACATE A LA BRASA,
YEMA DE HUEVO Y TOMATES PASIFICADOS
Bluefin Tuna in Tartar, Grilled Avocado, Egg Yolk and Sun-dried Tomatoes

CROISSANT DE MANTEQUILLA RELLENO DE CARRILLADA 
IBÉRICA Y ALIOLI DE AJO ASADO
Butter Croissant Filled With Iberian Pork Cheek And Roasted Garlic Aioli

24,00 €

16,00 €

12,00 € 

12,50 €

5,50 €

16,00 €

13,50 €

14,50 €

15,00 €

22,00 €

6,00 €/UD

PICA, PICA...
SNACKS
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CROQUETEO QUE TE VEO
CROQUETTES

‘‘CUESTIÓN DE GÜEVOS’’
A QUESTION OF EGGS

CROQUETAS MUY CREMOSAS DE JAMÓN IBÉRICO
CON ALIOLI CASERO DE SRIRACHA (8 UDS)
Super Creamy Iberian Ham Croquettes with Homemade Sriracha 
Aioli (8 pieces) 

LAS TÍPICAS CROQUETAS DE RABO DE TORO ABQ (8 UDS)
Typical ABQ Oxtail Croquettes (8 pieces)

SURTIDO DE CROQUETAS VARIADAS (8 UDS)
Assortment of Croquettes (8 pieces) 

HUEVOS ROTOS CON PRESA Y CRUJIENTE DE JAMÓN 
Scrambled Eggs with Crispy Ham

HUEVOS ROTOS CON ATÚN ROJO Y TRUFA
Scrambled Eggs with Bluefin Tuna and Truffle

HUEVOS FRITOS CON AJOS Y PALETA IBÉRICA
Fried Eggs with Garlic and Iberian Ham Shoulder

HUEVOS FRITOS CON ESCALOPE DE FOIE Y TRUFA NEGRA
Fried Eggs with a Slice of Foie Gras and Black Truffle

14,00 €

15,00 €

15,00 € 

18,00 €

18,00 €

18,00 € 

23,50 €
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LA HUERTA DE LA CASA
FROM OUR KITCHEN GARDEN

FRITURAS VERANIEGAS
SUMMER FRIED SELECTION

ENSALADA ESPECIAL ABQ 
(Cogollos, Endivias, Mozzarella, Salmón,  
Aguacate, Mango y Ventresca de Atún)
ABQ Special Salad (Lettuce Hearts, Endives, 
Mozzarella, Salmon, Avocado, Mango and Tuna Belly)

ENSALADA CÉSAR
(Mascarpone, Nueces, Salsa Cesar y Pollo Crujiente)
Caesar Salad (Mascarpone, Walnuts, Crispy Chicken and Caesar 
Sauce)

ENSALADA DE LA HUERTA
Garden Salad 

VERDURAS A LA PARRILLA CON PROVOLONE FUNDIDO Y 
SALSA ROMESCO
Grilled Vegetables with Melted Provolone Cheese 
and Romesco Sauce

TOMATE CON BURRATA 
Tomato with Burrata 

CREMOSO SALMOREJO CON JAMÓN Y HUEVO
Creamy Salmorejo (A Thick Chilled Tomato Soup) with Ham and Egg

NUESTRO GAZPACHO CON GUARNICIÓN
Our Gazpacho (Cold Tomato Soup) Served with Garnish

BOQUERONES AL LIMÓN
Fried Lemon Anchovies

CAZÓN EN ADOBO
Marinated Fried Dogfish

CALAMARES BIEN FRITOS A LA ANDALUZA
Andalusian-Style Lightly Battered Fried Squid

FRITURA MALAGUEÑA
Malaga-Style Mixed Fried Seafood

ROSADA
Fried White Fish

17,50 €

15,50 €

13,50 € 

16,50 € 

14,50 € 

9,50 €

8,00 €

17,00 €

15,50 €

16,00 €

21,00 €

18,00 €
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UN TOQUE ORIENTAL
AN ORIENTAL TOUCH

LANGOSTINOS EN TEMPURA CON SALSA DE CHILI DULCE
Tempura King Prawns with Sweet Chilli Sauce 

GYOZAS DE AVE, COL, JENGIBRE Y REDUCCIÓN DE NARANJA
Gyozas (Containing Poultry, Cabbage, Ginger and Orange) 

WOK DE VERDURAS Y POLLO ORIENTAL MACERADO 
EN SALSA TERIYAKI
Wok of Vegetables and Oriental Chicken Marinated in Teriyaki Sauce

NOODLES CON TIRAS DE SOLOMILLO, CEBOLLA 
CARAMELIZADA, SALSA SOJA Y TOMATITOS CHERRY
Noodles with Sirloin Steak Strips, Caramelised Onion, Soy Sauce and 
Cherry Tomatoes

NOODLES CON LANGOSTINOS, VERDURAS SALTEADAS Y
SALSA TERIYAKI
Noodles with Prawns, Sautéed Vegetables and Teriyaki Sauce

15,00 €

14,00 €

15,00 € 

15,90 €

16,50 €

PASTAS Y ARROCES
PASTA AND RICE

ARROZ CAMPERO (mínimo 2 personas)
Andalusian Country Rice with Meat
and Vegetables (minimum 2 people)

RISOTTO DE PLUMA IBÉRICA DEL ROMERAL DE JABUGO,
JUGO DE CARNE Y TRUFA 
Risotto with Jabugo Romeral Iberian Pork
Pluma and Meat and Truffle Sauce

FETTUCCINE CARBONARA CON GUANCIALE, YEMA DE HUE-
VO LIGADA Y LASCAS DE PARMESANO ITALIANO
Carbonara Fettuccine with Guanciale, Egg Yolk and 
Parmesan Flakes

TALLARINES NAPOLITANA O BOLOÑESA
Neapolitan or Bolognese Linguine

* Arroces sólo disponibles en servicio de almuerzos
* Rice only available in lunch service

17,00 €

20,00 €

15,50 €

12,50 €

/ por persona
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PIZZAS AL HORNO DE LEÑA 
DE ENCINA

OAK WOOD OVEN-BAKED PIZZAS

NUESTRAS PIZZAS DE SIEMPRE 
AMERICANA (Jamón York)

Americana (Cooked Ham)

BARBACOA (Bacon, Pollo, Queso Cheddar, Cebolla y Salsa Barbacoa)

Barbecue (Bacon, Chicken, Cheddar Cheese, Onion and Barbecue Sauce) 

KEBAB (Carne de Pollo, Kebab y Salsa de Yogur)

Kebab (Chicken, Kebab Meat and Yoghurt Sauce)

TIERRA Y MAR (Pollo, Pimiento Verde, Espárragos y Gambas)

Surf and Turf (Chicken, Green Pepper, Asparagus and Prawns)

14,00 €

14,50 €

15,00 €

14,50 €

14,50 €

15,50 €

15,50 €

15,50 €

14,50 €

15,50 €

19,00 €

19,00 €

19,00 €

19,00 €

Elaboradas por nuestro maestro pizzero
Recipes prepared by our master pizza chef

LAS CLÁSICAS ITALIANAS 
DIÁBOLA (Mozzarella Julienne, Tomate, Spianata Picante, Albahaca)

Diavola (Julienne Mozzarella, Tomato, Spicy Spianata Salami, Basil)

PROSCIUTTO Y FUNGHI (Tomate, Jamón Cocido, Boletus)

Prosciutto and Funghi (Tomato, Cooked Ham, Mushrooms)

QUATTRO FORMAGGI (Mozzarella Julienne, Scamorza, Gorgonzola, Parmesano)

Quattro Formaggi (Julienne Mozzarella, Scamorza, Gorgonzola, Parmesan)

BOLOGNESE (Boloñesa, Mozzarella Julienne, Panceta de Cerdo)  

Bolognese (Bolognese Sauce, Julienne Mozzarella, Pork Belly)

ORTOLANA (Espárragos Verdes, Tomate Rojo y Amarillo Deshidratado, Cebolla, Boletus)  

Ortolana (Green Asparagus, Red and Yellow Sundried Tomatoes, Onion, Mushrooms)

CALZONE (Mozzarella Julienne, Tomate, Jamón Cocido, Boletus, Huevo)  
Calzone (Julienne Mozzarella, Tomato, Cooked Ham, Mushrooms, Egg)

NUESTRAS PIZZAS GOURMET   
PIZZA ABQ (Paletilla Ibérica, Espárragos, Huevo de Codorniz, Rúcula y Albahaca)

ABQ Pizza (Iberian Pork Shoulder, Asparagus, Quail Egg, Rocket and Basil)

MARCOS FACCHIN
(Huevos De Codorniz, Lascas de Trufa Negra, Mozzarella Julienne y Aceite de Trufa) 

Marcos Facchin (Quail Eggs, Black Truffle Slices, Julienne Mozzarella, Truffle Oil)

PRESA IBÉRICA (Mozzarella Julienne, Parmesano Grana Padano, 

Cerezas en Vinagre de Módena, Presa Ibérica y Rúcula)

Iberian Pork Shoulder (Julienne Mozzarella, Grana Padano Parmesan, 

Cherries in Modena Vinegar, Iberian Pork Shoulder and Rocket)

PUTTANESCA
(Anchoas, Aceituna Negra, Tomate, Albahaca, Alcaparras, Parmesano y Tomate Seco)  

Puttanesca (Anchovies, Black Olives, Tomato, Basil, Capers, 

Parmesan and Dried Tomato) 
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ENTRE AGUAS

DEEP CATCH SEAFOOD

PAVIAS DE BACALAO REBOZADAS 
Battered Codfish

PULPO A LA BRASA CON PURE DE PATATAS Y 
PIMENTÓN DE LA VERA
Grilled Octopus with Mashed Potatoes and Paprika from La Vera Region 

CALAMAR NACIONAL A LA PARRILLA 
Grilled Locally Sourced Squid 

DORADA ASADA EN LA PARRILLA 
Roasted sea Bream on the Grill

LUBINA A LA SAL (1KG) (mínimo 2 personas) 
Salt-Baked Sea Bass, (1kg) (minimum 2 people)

ATÚN ROJO DE ALMADRABA CON BEARNESA
DE KIMCHI
Bluefin Tuna with Kimchi Bearnaise Sauce

TATAKI DE ATÚN, JENGIBRE Y PONZU
Seared Tuna Tataki with Ginger and Ponzu Sauce

PREGUNTE POR NUESTRO PESCADO DEL DÍA
Ask about our Fish of The Day

17,00 €

25,00 €

24,00 €

20,00 €

55,00 €

26,00 €

24,00 €

S/M
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FUEGO Y CARBÓN

FIRE AND CHARCOAL

HAMBURGUESA DE ANGUS (200 G)
(Cebolla Caramelizada, Lechuga, Tomate, Bacon y Cheddar )  
Angus Burger 200g (Caramelised Onion, Lettuce, Tomato, Bacon and Cheddar)

HAMBURGUESA DE POLLO CRUJIENTE (200 G)
(Lechuga, Cebolla Crujiente, Tomate, Bacon y Mayonesa )
Crispy Chicken Burger 200g (Lettuce, Crispy Onion, Tomato, Bacon 
and Mayonnaise) 

PRESA IBÉRICA CON SALSA KIMCHI
Iberian Pork with Kimchi Sauce 

CARNE A LA BRASA CON GUARNICIÓN DE PATATAS (750 G)  
Grilled Meat with Potato Garnish (750g) 

PLUMA IBÉRICA DE ROMERAL DE JABUGO
Iberian Pork Pluma (Loin) from El Romeral, Jabugo

SOLOMILLO DUROC A LA PARRILLA, MACERADO EN LIMA Y 
KIMCHI, SALTEADO CON SETAS DE TEMPORADA Y GUARNICIÓN 
DE PATATAS FRITAS
Grilled Duroc Sirloin Steak, Marinated in Lime and Kimchi, Sautéed with 
Seasonal Mushrooms, served with Fries 

CHURRASCO DE POLLO ECOLÓGICO DE CORRAL, 
MOSTAZA Y LIMA 
Organic Free-Range Chicken Steak with Mustard and Lime

PARRILLADA IBÉRICA ROMERAL DE JABUGO (mínimo 2 personas)
(Abanico Ibérico, Lagarto Ibérico, Secreto Ibérico, 
Solomillo Ibérico y Presa Ibérico)
Romeral de Jabugo Iberian Pork Platter, minimum 2 people  
(Abanico Cut, Lagarto Cut, Secreto Cut, Solomillo Cut and Presa Cut)

PARRILLADA ESPECIAL ABQ (mínimo 2 personas)
(Churrasco de Pollo, Presa Ibérica, Picaña, Cordero, Chorizo Criollo)
Special ABQ Barbecue, minimum 2 people 
(Chicken Fillet, Iberian Black Pork, Sirloin Cap, Lamb, Creole Chorizo)

PALETILLA DE CORDERO LECHAL (400 G) 
Asado en Horno de Leña 
Suckling Lamb Shoulder Roasted in our Wood-Fired Oven (400g)

PINCHO DE CORDERO A LA PARRILLA
Grilled Lamb Skewer 

PUNTAS DE SOLOMILLO AL ESTILO ABQ 
ABQ-style Tenderloin Pieces

CACHOPO DE TERNERA, JAMÓN DE TREVÉLEZ Y QUESO
Beef Cachopo (Breaded fillet) with Trevélez Ham and Cheese

17,00 €

14,50 €

25,00 €

16,00 €

24,00 €

20,00 €

16,00 €

26,50 €

22,00 €

35,00 €

9,00 €

16,00 €

25,00 €

/ por persona

/ por persona
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NUESTRA CÁMARA DE MADURACIÓN

OUR MATURING CHAMBER

ENTRECOT VACA GALLEGA (350 G)
servido con Patatas Fritas y *Piedra Caliente en Mesa
Galician Entrecôte Steak (350g)

SOLOMILLO DE TERNERA CON ESCALOPE DE FOIE 
A LA PARRILLA
Beef Tenderloin with Grilled Foie Gras Escalope

SOLOMILLO DE VACA NACIONAL
National Beef Sirloin 

NUESTRO STEAK TARTAR CON SUS TOSTAS
Our Steak Tartare Served With Toasted Bread

CHULETÓN DE LOMO ALTO VACA MADURADO (500 G)
Matured Beef T-Bone Steak (500 g) 

El lomo es una pieza tierna y melosa con una cantidad de grasa 
superficial e infiltrada que la hacen ideal para cocinar a la brasa.
Servido con el hueso de la costilla para maximizar el sabor.

LOMO CEBÓN ANGUS 100% MADURADO
Dry-Aged Angus Beef Sirloin

PICAÑA VACA SIMMENTAL MADURADA (350 G) 

servido con Patatas Fritas y *Piedra Caliente en Mesa

Matured Simmental Beef Picanha (350 g) 

Siguiendo con nuestra raza Simmental, seleccionamos esta pieza 
que se encuentra en el extremo inferior de la espalda. Tiene una 
capa de grasa que se mezcla a la perfección con su zona magra 
dándole gran jugosidad a todo el corte y un sabor delicioso.

TAMAHAWK DE VACA MADURADA
Dry-Aged Tomahawk Steak

CHULETÓN DE VACA SIDRERÍA
Hereford Beef T-Bone Steak

Cuenta con una maduración mínima de 4 semanas, controlando 
la temperatura y humedad para potenciar, concentrar el sabor y 
romper sus fibras para obtener una mayor terneza. Esta pieza se 
vende al peso

*Piedra caliente solo en exterior
Hot stone for outdoor use only

26,00 €

35,00 €

28,00 €

27,00 €

40,00 €

10,00 €

25,50 €

7,00 €

8,00 €

/ 100g

/ 100g

/ 100g
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SERVICIO POR COMENSAL - Service Per Guest: 1,50€

UN DULZOR FINAL

A FINAL TOUCH OF SWEETNESS

TARTA AL WHISKY
Whisky Cake 

CREMA CATALANA
Crème Brûlée Catalan Style

BROWNIE CON CHOCOLATE CALIENTE
Y HELADO DE VAINILLA
Hot Chocolate Brownie with Vanilla Ice Cream 

BARTOLITOS RELLENOS DE CREMA PASTELERA
Bartolitos (Small Pastries) Filled with Custard Cream 

TARTA DE QUESO TRADICIONAL CON FRUTOS ROJOS
Traditional Cheesecake With Red Berries

DELICIAS DE TRES CHOCOLATES TEXTURIZADOS 
Three Textured Chocolate Delicacies

COPA DE HELADO VARIADO,
NATA Y CHOCOLATE TEMPLADO 
Glass of Mixed Ice Cream, Whipped Cream, 
and Warm Chocolate Sauce

HELADO ENTRE COOKIES CRUJIENTE Y CREMOSO
Crunchy & Creamy Ice Cream Cookie Sandwich

7,00 €

6,00 €

7,00 €

7,00 €

7,00 €

7,00 €

6,50 €

6,50 €

GUARNICIONES ESPECIALES

SPECIAL GARNISHES
PATATAS CON QUESO CHEDDAR Y BACON
Bacon and Cheddar Cheese Fries

PURÉ DE PATATA CREMOSO
Creamy Mashed Potatoes

PATATAS FRITAS CON TRUFA, PEREJIL Y PARMESANO RALLADO
Fries with Truffle, Parsley and Grated Parmesan Cheese

3,50 €

3,50 €

3,90 €



BEBIDAS

DRINKS

PARA DISFRUTAR Y CHARLAR

SMOOTHIES, COCKTAILS AND DRINKS

Agua Mineral 1L Solán de Cabras
Solán de Cabras Mineral Water, 1L

Agua Mineral 0,5L Solán de Cabras
Solán de Cabras Mineral Water, 0.5L 

Cerveza 1/3 Especial Alhambra
Especial Alhambra Beer

Caña de Cerveza
Cane Beer 

Cerveza 1925
1925 Beer 

Copa de Vino Tinto de la Casa, varias D.O.
Glass of House Red Wine, various D.O.s 

Copa de Vino Blanco de la Casa, varias D.O. 
Glass of House White Wine, various D.O.s 

Tinto de Verano
Summer Red Wine Spritzer 

Refrescos 33cl
Soft Drinks, 33cl 

Cafés
Coffees

Carajillo
Carajillo Liquer Coffee

Selección de Tés
Selection of Teas

Berry y Mango Fresa, Arándanos, Cereza y Mango
Berry and Mango: Strawberry, Blueberry, Cherry and Mango

Mango Sunrise Piña, Mango y Papaya
Mango Sunrise: Pineapple, Mango and Papaya

Dragon Fruit Pitaya, Fresa y Mango
Dragon Fruit: Dragon Fruit, Strawberry and Mango

Piña Colada Piña Colada

Mojito Mojito

San Francisco San Francisco

Coco Loco Coco Loco

Ron, Whisky y Ginebras Rum, Whiskey and Gin

2,70 €

2,00 €

3,30 €

3,00 €

3,90 €

3,60 €

3,40 €

3,00 €

3,00 €

1,80 €

3,00 €                                                                                           

2,00 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

5,00 €

VAT IncludedIVA Incluido



www.abqrestaurantes.com

En cumplimiento del Reglamento (UE) Nº 1169/2011 sobre la información alimentaria 
facilitada al consumidor, tenemos disponible para su consulta la información relativa 
a la presencia de alérgenos de nuestros productos. Diríjase a nuestro personal si de-
sea más información al respecto. En nuestra cocina trabajamos con múltiples materias 
primas y no podemos asegurar la presencia involuntaria de alérgenos en forma de 
ingrediente o traza. Rogamos que si padece alguna alergia o intolerancia lo haga saber 
al personal para proceder a un cocinado seguro.

In compliance with Regulation (EU) No. 1169/2011 on food information provided to 
consumers, we have a vailable for consultation information regarding the presence of 
allergens in our products. Contact our staff for more information on this. In our cuisine, 
we work with multiple raw materials and cannot ensure the unintentional presence of 
allergens in the form of ingredients or as trace elements. If you have any allergy or 
intolerance, please let the staff know so they can proceed with a safe cooking protocol

 
ALÉRGENOS allergens

ESCANÉAME con tu teléfono
para ver los ALÉRGENOS

SCAN ME with your phone
to see ALLERGENS


